elior (@

mardi 6 mai 2025

lundi 5 mai 2025

LE JOUR DU (<) |

Salade de tomate BIO
Céleri rapé BIO

Pizza au fromage

)
-
Filet de hoki pané et citron
Riz créole Salade verte BIO

Yaourt nature BIO et sucre Tomme BIO
Yaourt entier aromatisé vanille BIO Gouda BIO

Fruit de saison BIO
Fruit de saison BIO

Vinaigrette traditionnelle au b

Vinaigrette traditionnelle a I'échalote

Q
)
g

Produits BIO

Production locale
Label Rouge

A

AL

Viande racée
Viande d'origine
Frangaise

Spécialité du chef

M Menu

Semaine du 5 au 9 Mai 2025

mercredi 7 mai 2025

Concombre BIO a la ciboulette
Carottes rapées BIO |

Emincé de volaille BIO sauce hongroise
Haricots verts BIO a I'ail

Omelette BIO
Haricots verts BIO a l'ail

g

Semoule au lait

asilic Vinaigrette m
i
Bleu blanc cceur

BLEV
ANC
Eoev

“ﬂ} Péche responsable

Plat végétarien

S\

AUBERVILLIERS
e

vendredi 9 mai 2025

jeudi 8 mai 2025

Crépe au fromage

Steak haché BIO
Carottes BIO braisées

-

a]

"
Pavé de colin napolitain

FERIE
Carottes BIO braisées

Fruit de saison
Fruit de saison

Nouvelles recettes :@) Appellation d'Origine Protégée

‘N

e

Indication Géographique Protégée

Appelation d'origine
contrélée



elior (@ Ny

lundi 12 mai 2025 mardi 13 mai 2025

Salade verte BIO
Betteraves BIO

Boulettes d'agneau au basilic
Riz créole -

o]
Colin poélé et citron
Pommes rissolées

Dahl de lentilles corail et riz
(plat complet)

Q

Carré de I'est BIO . .
Yaourt aux fruits des Bas Vignon

Camembert BIO

Fruit de saison BIO

Fruit de saison BIO Flan nappée caramel

Vinaigrette traditionnelle au basilic

o Production locale Produits BIO

g Viande racée @53

Label Rouge

Viande d'origi
% Spécialité du chef l}‘ fanae dorigine

Frangaise

:0:
Ments NP AUBERVILLIERS

Semaine du 12 au 16 Mai 2025 o

mercredi 14 mai 2025 vendredi 16 mai 2025

Pomelos BIO et sucre
Carotte rapées BIO I m

oo ¥

Saucisse fumée

Concombre et sauce fraiche a la

Cake aux deux fromages
menthe

D

| LEJoUR DU (=) |

Sauté de veau BIO sauce hongroise

Purée de pommes de terre BIO et chou-
Courgettes BIO P

fleur BIO

Falafel
Boulgour et sa sauce tomate

Nuggets de blé

“* Filet de hoki pané
P Purée de pommes de terre BIO et chou-
Courgettes BIO
fleur BIO
Yaourt nature BIO et sucre
Yaourt entier aromatisé vanille BIO
Fruit de saison E
Fruit de saison Cake aux amandes
Vinaigrette traditionnelle ciboulette
a‘?:"ff Bleu blanc cceur N Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
- . A Appelation d'origine o . . .
&) Péche responsable A‘C s Indication Géographique Protégée
~ - contrélée

Plat végétarien



elior @

S\ s 4

mardi 20 mai 2025

lundi 19 mai 2025

Salade Coleslaw BIO

| LEJouR DU (=) |

Macaronis méditerranéen BIO
-

(plat complet)
’\m

Yaourt nature BIO et sucre
Yaourt brassé banane BIO

Vinaigrette traditionnelle a I'échalote
o Production locale

ﬂ Viande racée

% Spécialité du chef

Menu

Semaine du 19 au 23 Mai 2025

mercredi 21 mai 2025

Salade de tomates & Cube de mimolette

Boeuf sauté BIO cévenol
Blé BIO

Poisson blanc gratiné au fromage
Blé BIO

=

Saint Nectaire AOP
Cantal AOP

Fruit de saison BIO
Fruit de saison BIO

Produits BIO

.‘:@ Label Rouge
1“‘ Viande d'origine

BN Frangaise

Concombre vinaigrette & Cube de

mimolette

Pilons de poulet réti BIO
Petits pois BIO a la lyonnaise

-

la]

n
Pavé de merlu sauce huile d'olive et citron

Petits pois BIO a la lyonnaise

Cake au chocolat

Vinaigrette m

nugc:':f
Soev Bleu blanc cceur

=
<
A

Péche responsable

Plat végétarien

Nty

jeudi 22 mai 2025

Merguez douce sauce orientale
Semoule BIO

Semoule a la mexicaine

(plat complet)

Gouda BIO
Edam BIO

Fruit de saison
Fruit de saison

i Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

s

-oo

- -
rs

AUBERVILLIERS

o

vendredi 23 mai 2025

Salade de blé BIO catalane

Y

o

Y
Filet de lieu frais sauce matelote

Epinards BIO a la béchamel

Liégeois au chocolat
Liégeois a la vanille

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée




Q. 'O
.9.

Menu
N'?  AUBERVILLIER
®

vendredi 30 mai 2025

Semaine du 26 au 30 Mai 2025
jeudi 29 mai 2025

elior@

mardi 27 mai 2025

mercredi 28 mai 2025

lundi 26 mai 2025
Salade de crudités BIO

LR

Roti de boeuf nappé de sauce dijonnaise
Purée de pdt BIO carottes BIO

LE JOUR DU (<)

72
Escalope de porc a la sauge
Haricots verts BIO
Gnocchetti BIO basque

=3 (plat complet) _
"ﬂb -

Pavé de merlu a I'huile parfumée au “ . . .

gingembre Filet de limande meuniére FERIE Pont de I'ascension
Purée de pdt BIO carottes BIO

Haricots verts BIO

Yaourt nature BIO et sucre Mimolette
Yaourt entier aromatisé vanille BIO Edam BIO
Fruit de saison Gélifié chocolat
Moelleux aux Pommes . ) (g4 .
% Fruit de saison Gélifié vanille
Vinaigrette m
3 SAr” A i - .,
o Production locale Produits BIO 3%‘5&',9/ Bleu blanc cceur N Nouvelles recettes g@:‘, Appellation d'Origine Protégée
) , 2 = N A Appelation d'origine L , . .
<. Viande racée -y Label Rouge % Péche responsable AC . Indication Géographique Protégée
: . - contrélée
a Viande d'origine Lo
1' ) 9 Plat végétarien
! Frangaise

% Spécialité du chef



elior (@ &'ty

lundi 2 juin 2025

Salade de tomates BIO
Radis et beurre

Calamar a la romaine
Ratatouille

Créeme dessert a la vanille BIO
Créme dessert chocolat BIO

Vinaigrette traditionnelle a I'échalote

o Production locale

ﬁ Viande racée

% Spécialité du chef

Menu

Semaine du 2 au 6 Juin 2025

mardi 3 juin 2025 mercredi 4 juin 2025

LE JOUR DU () |

Fusili BIO a la bolognaise BIO
(plat complet)

Tarte aux légumes
Salade verte BIO

Spirales BIO a la mexicaine
(plat complet)

k' 4
Saint Nectaire AOP
Cantal AOP

Carré de I'est BIO
Camembert BIO

Fruit de saison BIO

Coupelle de compote de pomme
P P P Fruit de saison BIO

Coupelle compote pomme banane

Vinaigrette traditionnelle au basilic

Produits BIO 257 Bleu blanc cceur
=
'g_‘.%' Label Rouge fé Péche responsable

-

‘} Viande d'origine

, . Plat végétarien
! Francaise

p ’A‘C Appelation d'origine

S\ /4

jeudi 5 juin 2025

Q

Carotte rapées BIO | m
Concombre a la créme ciboulette

3
Chicken wings
Blé BIO
ol
i Colin mariné thym citron
Blé BIO

g

Clafoutis aux péches

Vinaigrette traditionnelle a I'échalote

. .
N Nouvelles recettes \@}

contrélée

e
- -
{0 e

LY

AUBERVILLIERS

o

vendredi 6 juin 2025

Crépes aux champignons

#2

v

ROti de veau a I'estragon
Courgettes BIO béchamel

Omelette BIO
Courgettes BIO béchamel

Fruit de saison
Fruit de saison

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée



Menu

Semaine du 9 au 13 Juin 2025

elior@

mardi 10 juin 2025

lundi 9 juin 2025
Salade de Betteraves

Sauté de boeuf BIO au miel
Carottes BIO a I'ail

Raviolis de légumes
(plat complet)
Omelette BIO fraiche
Carottes BIO a I'ail

FERIE

Yaourt nature BIO et sucre
Yaourt brassé banane BIO

Beignet au chocolat

Fruit de saison BIO
Fruit de saison BIO

Vinaigrette m

4 Bleu blanc cceur

o Production locale Produits BIO SR
?3 Viande racée @25 Label Rouge "ﬂ‘ﬁ Péche responsable
i Viande d'origine
‘} ) g Plat végétarien
! Francaise

% Spécialité du chef

b‘ '.
‘0.

C

N  AUBERVILLIERS

jeudi 12 juin 2025

YWenu plaisir des
enfants 1

-

ol

”~
Nuggets de poisson
Frites au four

Tomme BIO
Gouda BIO

Fruit de saison
Fruit de saison

N Nouvelles recettes
Appelation d'origine

~ contrélée

vendredi 13 juin 2025

Q

Carottes rapées BIO
Salade de tomates BIO

LE JOUR DU ()

Boulgour BIO légumes 4 épices BIO
(plat complet)

Créme dessert fraise

Vinaigrette traditionnelle ciboulette
Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée




Ment
Semaine du 16 au 20 Juin 2025

S\

mardi 17 juin 2025

mercredi 18 juin 2025

elior (@

lundi 16 juin 2025
Melon charentais Crépe au fromage
Concombre en salade Crépes aux champignons

-

Saucisse de Toulouse BIO
e
-
Filet de lieu frais sauce aurore

Lentilles BIO o
Haricots verts BIO a I'ail

Quenelles de volaille sauce cury
Jardiniere de légumes BIO saveur soleil

Omelette BIO
Lentilles BIO | o

=

%

N
Pavé de merlu huile parfumée curry

Jardiniéere de légumes BIO saveur soleil
Edam BIO

Emmental BIO

Yaourt aux fruits | des Bas Vignons
Corbeil

Fruit de saison BIO
Fruit de saison BIO

Molleux garniture framboise

, 20:
N%  AUBERVILLIERS
o
vendredi 20 juin 2025

jeudi 19 juin 2025

Chou rouge rapé BIO vinaigrette
Carotte rapées BIO

Q
LR

LE JOUR DU (<) |

Ro6ti de veau LR au basilic
Riz pilaf

-

Semoule a I'andalouse
(plat complet)
o
Pavé de colin napolitain
Riz pilaf

Saint Nectaire AOP
Cantal AOP

Fruit de saison
Fruit de saison

Liégeois au chocolat

Liégeois a la vanille

Vinaigrette traditionnelle a I'échalote
Appellation d'Origine Protégée

Nouvelles recettes
Indication Géographique Protégée

Vinaigrette traditionnelle a I'échalote Vinaigrette traditionnelle au basilic
Production locale Produits BIO 6‘%-':"-"0 Bleu blanc cceur N
l
2 = . /A Appelation d'origine
L Label Rouge Péche responsable A{ y
- g -.’“ p = contrélée
Plat végétarien

Q
R

% Spécialité du chef

Viande d'origine

Viande racée
Francgaise

o
R



. , 20
elior (@ Ny Menu N  AUBERVILLIERS

Semaine du 23 au 27 Juin 2025 ()

lundi 23 juin 2025 mardi 24 juin 2025 mercredi 25 juin 2025 jeudi 26 juin 2025 vendredi 27 juin 2025

g

‘ [EJOUR DU @ ‘ Salade de tomates BIO

Salade de crudités BIO el el Gl el

Cake méditéranéen

Atterrissage
®lele
foraine
Nuggets de volaille R6ti de beeuf BIO et sauce marengo Hot dog (Volaille)
Petits pois BIO a la lyonnaise Gnocchetti Sardi BIO L Pommes campagnarde

Q

Blé BIO a la mexicaine
(plat complet)

Lasagnes au saumon
& Salade verte BIO

Nuggets de blé Gnocchetti BIO lentilles tomate Hot dog (Végé)
Petits pois BIO a la lyonnaise (plat complet) Pommes campagnarde

}\ » 1 4 A
9 AAAALAARAAAD

W P T S R r%\}
Yaourt aux fruits | des Bas Vignons Camembert BIO Yaourt nature BIO et sucre E “Q/ . Cantal AOP ™
Corbeil Tomme BIO Yaourt brassé banane BIO ||\‘ F —‘“f’ ‘ Q 23 Saint Nectaire AOP
Fruit de saison BIO . . , R %
. . Milk Shake framboise Purée de pommes mires
Fruit de saison BIO %
Vinaigrette m Vinaigrette traditionnelle ciboulette
o Production locale Produits BIO s Bleu blanc cceur yYa Nouvelles recettes ;”@’3 Appellation d'Origine Protégée
. - . .~ Appelation d'origine B [ . -y
'ﬁ Viande racée @;& Label Rouge ) Péche responsable 'A‘C ppeiati . gt Indication Géographique Protégée
b P ~= contrélée

-‘} Viande d'origine

% Spécialité du chef Francaise
i

Plat végétarien



elior (@ &'ty

lundi 30 juin 2025

Chicken wings LR
Boulgour BIO

Boulette de soja tomate basilic
Boulgour BIO

Edam BIO
Gouda BIO

Fruit de saison BIO
Fruit de saison BIO

o Production locale

g Viande racée

%‘ Spécialité du chef

Salade de crudités BIO & Cube de

Concombre vinaigrete & Cube de

Boeuf sauté BIO sauce bobotie

-

]

Vinaigrette traditionnelle au basilic

L

v

p14

mardi 1 juillet 2025

mimolette

mimolette

Courgettes BIO béchamel

Filet de hoki pané
Courgettes BIO béchamel

Beignet au chocolat
Beignet aux pommes

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Francgaise

:0:
Menee M '#  AUBERVILLIERS

Semaine du 30 Juin au 4 Juillet 2025 G
mercredi 2 juillet 2025 jeudi 3 juillet 2025 vendredi 4 juillet 2025
Tabould Radis et beurre C'est le dernier jour !
Salade de tomates Menu plaisir des enfants

LE JOUR DU (<) |

o]
iy
Poisson blanc crumble de pain d'épices Pates 1/2 compléte base hindou Calamars a la romaine
Carottes BIO braisées (plat complet) Frites au four
Yaourt nature BIO et sucre Saint Nectaire AOP
Yaourt entier aromatisé vanille BIO Pont I'évéque AOP
Créme dessert chocolat Fruit de saison
Creme dessert caramel Fruit de saison
Vinaigrette traditionnelle a I'échalote
6.‘;:5.,‘.':",’ Bleu blanc cceur N Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
- R /A Appelation d'origine Lo [ . -
o) Péche responsable A‘C e Indication Géographique Protégée
" contrélée

Plat végétarien



